Elaboracion Artesanal
de Queso y Yogur
Ecologico

QUESER{A ARTESANAL
PRODUCCION ECOLOGICA

Plazo de Inscripcion: 8 OCTUBRE
(La admision se realizara por riguroso
orden de inscripcién)

N° Plazas: 30

Elaboracion de queso artesanal de cabra, con
materias primas ecoldgicas, beneficiando nuestra

Lugar: San Isidro Cartagena - Murcia S@ludy recuperando ftradiciones.
Horario: 9,00ha 14,00 h- 16,00 ha 18,00 h

_ _ Elaboraremos:
Precio: 25,00 € (20,00 € socio)
Requisitos: - Queso fresco cabra.
- Imprescindible delantal y gorro - Kefir.
- Manutencién no incluida. - Yogur

Esta dirigido a todas las personas interesadas
en la alimentacion saludable.

diseno: otroconcepto



