
Elaboración de queso artesanal de cabra, con
materias primas ecológicas, beneficiando nuestra
salud y recuperando tradiciones.

Elaboraremos:

- Queso fresco cabra.
- Kefir.
- Yogur

Está dirigido a todas las personas interesadas
en la alimentación saludable.

I TALLER
"QUESO  ARTESANO

ECOLÓGICO"

9  O C T U B R E  2 0 1 0

Plazo de Inscripción: 8 OCTUBRE
(La admisión se realizará por riguroso
orden de inscripción)
Nº Plazas: 30
Lugar: San Isidro Cartagena - Murcia
Horario: 9,00 h a 14,00 h - 16,00 h a 18,00 h
Precio: 25,00 € (20,00 € socio)
Requisitos:
- Imprescindible delantal y gorro
- Manutención no incluida.

Elaboración Artesanal
de Queso y Yogur

 Ecológico


