FECHA: 9 OCTUBRE 2.010

FICHA TECNICA:

Fecha: Sabado 9 Octubre 2.010

N° Participantes taller: 15

Horario: 8,00 ha 14,00 h - 16,00 h a 18,00 h
Precio taller: 25,00 € (20,00 € socio)
Ponente:

D. Antonio Garcia Charcos
Maestro quesero con 5 anos de experiencia. Gerente de la Queseria Artesanal Caprilac de
produccion ecoldgica.

GUION DE CONTENIDOS:

Lugar: Queseria Artesanal Produccién Ecoldgica Caprilac, S.L. Ctra. Cementerio, s/n -
San Isidro - Cartagena - Murcia.

Sabado Dia 9 Octubre de 2.010

ACTIVIDADES TEORICA - PRACTICAS:

1. (9,00 h - 9,15 h.) Apertura del Taller.

» Presentaciéon del ponente.
+ Explicacion de la metodologia del taller.

2. (09,15 h - 14,00 h) Elaboracion artesanal de:

« Elaboracién yogur.
« Elaboracién queso fresco.

3. (14,00 h - 16,00 h) Comida.
+ Aportada por los participantes.
4. (16,00 h - 18,00 h) Elaboracion artesanal de:

« Elaboracion Kéfir.

(Todos los productos elaborados en el taller se entregaran a los participantes).

aled ible




